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Il Menù: “BBBBuffffffffeT &&&& CCCCasaRRRRo T T T Toooopppp” 
    
IIIIL  L  L  L  BBBBEnEnEnEnVVVVeNueNueNueNuTTTTo o o o  
(Analcolici alla frutta,  Royal Bellini, Minerale) 

Petroniani croccanti 
Spiedini croccanti di calameretti 

Barchette  di canestrelli e melanzane 
Fiori di zucca e Salvia fritta in pastella di birra 

Spiedi di sedano di Verona e zucchine alla griglia 
Parmigiano  con gocce balsamiche di Modena 

Spiedi con fichi secchi al salto e lardo di colonnata 

Spilloni di gamberi con menta e melone 
Crescentine a mignon e a grissino 

Tortelloni di bresaola 

IIII    PPPPrrrriiiiMMMMiiii 
Garganelli o Strozzapreti mediterranei 
Caramelline Royal al pesto aromatico 

(formaggio di capra mandorle ed erbette aromatiche) 
(tante altre proposte) 

IIIIL  L  L  L  RRRRuuuussssTTTTicoicoicoico    
Lattonzolo croccante allo spiedo 

Cofanetti di pomodori alla farcia saporita 
Patate al forno & rosmarino 

 

Tortillas gustosa  
Chorizo  al coccio & barbera Tizzano 

 

Piadina romagnola e Tigelle modenesi 
Prosciutto di Parma al taglio 

Culatello di zibello   
Ceste di pane toscano alla griglia  

con ampolle di olio 
 

IIIIL  L  L  L  CCCCaaaasAsAsAsARRRRoooo    
Pecorino di grotta toscano con fichi al caramello 

Terrina di ricotta romana ai pachino al salto e basilico 
Pecorino di fossa di Sogliano con miele di corbezzolo 

Compostà di arance amare e di limone 
Cocci con uva, pere e gherigli di noci 
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LLLLe e e e DDDDeLeLeLeLiiiiZZZZieieieie    
La grande torta degli sposi  

 
 

Albicocche ripiene al forno 
Cialda di mandorle ai frutti rossi e gelato al kirsh 

Coppe di cocomero con spicchi di frutta colorata al maraschino 
Coppette di melone con crema di yogurt greco e Porto 

Spilloni di nettarine alla griglia e rosmarino 
Creps di pesche gialle e crema di limone 

 

Mousse di zabaione  e  Sangue Morlacco 
Piccoli rombi di tenerina al cioccolato 

Crema catalana flambé a vista 
Bavarese alla fragola e rhum 

 
 

Caffè espresso e Open bar  
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__________________________  __________________________  __________________________  __________________________  il il il il RICEVIMENTORICEVIMENTORICEVIMENTORICEVIMENTO    
“un’armonia di sapori studiati  a seconda dell’occasione, della stagione e del luogo….”    
    
Aperitivi e Antipasti :Aperitivi e Antipasti :Aperitivi e Antipasti :Aperitivi e Antipasti :    

a buffet con assistenza dei camerieri  
per le bevande e per gli alimenti caldi espressi 

I Primi Piatti, il Rustico e il Casaro :I Primi Piatti, il Rustico e il Casaro :I Primi Piatti, il Rustico e il Casaro :I Primi Piatti, il Rustico e il Casaro :    
serviti a buffet con assistenza dei camerieri 

Torta, Frutta, Dessert :Torta, Frutta, Dessert :Torta, Frutta, Dessert :Torta, Frutta, Dessert :    
serviti a buffet con assistenza dei camerieri 

________________________________________________________________________________________________    gli ALLESTIMENTIgli ALLESTIMENTIgli ALLESTIMENTIgli ALLESTIMENTI    
“…la raffinatezza della mise en place, l’originalità dei particolari, la disposizione dei tavoli, l’ambientazione”    

    
Allestimento Classic     

Tovagliato fiandra in eleganti colori pastello; Posateria Inox® modello Oxford; 
 Vassoi di portata Alessi Inox®; Porcellane Ginori Antico Doccia; Bicchieri balloon classici; 

 personale in livrea bianca. 

Allestimento Elegance     
Tovagliato fiandra in eleganti colori pastello; Posateria in argento modello Oxford;  

Sottopiatto in argento; Porcellane e Vassoi di portata Ginori Antico Doccia;  
Bicchieri linea degustazione; personale in livrea bianca e guanti bianchi. 

Allestimento Royal     
Tovagliato fiandra in eleganti colori pastello; Posateria in argento modello Oxford;  

 Sottopiatto e Posapane in argento; Porcellane Ginori Antico Doccia; 
Vassoi di portata in argento stile inglese; Bicchieri linea degustazione;  

Vestina coprisedia thonnet colore écru ; personale in livrea panna e guanti bianchi. 

Allestimento Simply     
Tovagliato in tessuto tipo lino e garza; Porcellane Ginori Antico Doccia; 

 Posateria Inox® modello Oxford; Sottopiatto in rattan;  
Taglieri rustici da presentazione; cocci in terracotta da buffet;  

personale in divisa-bistrot con foulard abbinato, su camicia bianca. 
 

_____________________________ _____________________________ _____________________________ _____________________________ i PLUSi PLUSi PLUSi PLUS    
“…i complementi che fanno evento” 

Sedie bianche da giardino 
Sedie in vimini da giardino con cuscino trapuntato color ècru 

Ombrelloni di color panna con stelo in legno  
Per grandi e piccoli: 

il Carrettino dei gelati, lo Zucchero filante  e il Carrettino dei  Pop corn 
 

 
Possiamo offrirVi allestimenti floreali a tema, intrattenimenti musicali, servizi fotografici e altro….. 
 
 


